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Polévka dle denni nabl’dky
75 K¢

Saldtové listﬁl s domécim syrem ricotta, avokiddem
odami, citr(’)novy vinaigrette

aja
225 K¢
Caesar saldt s kufecim prsem, slaninovym chipsem a krut(’)ny
225 K¢
Griiner Veltliner Alte Bergen Winegut Fegerl — 119,- / 580

Sal4t s roastbeefem, thajskou bazalkou, Zazvorovou okurkou,
trhanYmi listy, mungo thonky a chilli
225 K¢

Domaine des Trahan Rosé D’Anjou 135,- /650

Anglicky roastbeef s nasi remulddou
145 K¢

Barbera d’Asti, Arduini 139,- 7/ 680,-

Zauzeny pstruh s fermentovanou tedkvi¢kou, poddvany na malém saldtu
z trhanych listd s citrénovym vinaigrette
195 K¢

Riesling Dr. L Siiss Dr. Loosen 129,- /7 590,-

Parmezénovy quiche S v]aéskymi ofechy podévany S malym saldtkem
175 K¢

Barrique BIO, vinarstvi Cib 129,-/590,-

Kfupavy sendvi¢ s prazskou §unkou a karamelizovan
podévany s okurkovym relishem a malym saldtkem
165 K¢

Merlot Rosé, vinarstvi Hort 129 590

f’/mi cibulkami,

Variace syrt - ov¢i syr Manchego (12 mésictt), ovéi syr zraly v sadle
s rozmarynem (10 mé&sict), mlady kozi syr (15 dni)
155 K¢
Sauvignon Blanc Villebois 139 690,
Marinované olivy s rozmarynem a ¢esnekem
105 K¢

Cerstvé pe¢ivo pfimo z pekdrny S&I
pro 1 osobu 45 K¢ / pro 2 osoby 75 K¢

Vézeni hosté, sdélte ndm, prosim, vage alcrgic a intolerance.
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Tomatova po]évka s an¢ovi¢kou, créme fraiche,
parmezanem a &erstvou bazalkou
79 K¢

C_—o ~ 9

Teleci tartare Parisian podévany s chlebovymi krekry
175 K¢
(Riesling Dr. L Siiss Dr. Loosen 129 K¢ /590 K¢)

Avokédovy tartare s chilli a koriandrem Podévany s chleboV}"mi krekry
165 K¢
(Clmrdonnu'\' Barrique BIO, VzH, vinaf¥stvi Cibulka 129 K¢ /590 K¢)

Glazovan4d medova karotka se syrem Feta a petrie]kovy’*m olejem
165 K¢

C_—o —~Y

Filet z candata podévany na pyré z mladého $pendtu,
bulgur, péna z medvédiho ¢esneku
385 K¢

(Sauvignon Blanc Villebois 139 K¢/ 690 K¢)

Striploin steak s jarnim ch¥estem, restovanymi grenaille brambtrkami,
Vétékovym pyré a oméac¢kou Porto
395 K¢

(Barbera d’Asti, Arduini 139 K¢/ 680 K¢)

Konfitované kachni stehno podévané se zelim z mladé ked]ubny
a bramborovymi lok§emi, kachni jus
325 K¢

(Les Violettes, Cotes du Rhéne 139 K¢/ 680 K¢)

Jarni kutdtko s hréékov?/m pyré, glazovanou karotkou
a restovanymi grenaille brambarkami, kuteci j

JUS
315 K¢
(Pil\()t*(:llill‘d()]ll\il)‘, vina¥stvi Sedlak 119 K¢ /580 K¢)

Cerstva pasta s pestem ze su§eny"ch rajcat, parmezdn

215 K¢
(Merlot Rosé, vina¥stvi Hort 129 K¢ /590 K¢)

Risotto s chfestem a m]adym hrédskem, parmezén
225 K¢
(Griiner Veltliner Alte Btrgcn \Vincgut churl 119 K¢ /580 K¢)

Vazeni hosté, sdélte ndam, pr()sim, vase u]crgic a intolerance.




