
Vážení hosté, sdělte nám, prosím, vaše alergie a intolerance.

Vážení hosté, sdělte nám, prosím, vaše alergie a intolerance. Předem se omlouváme, ale účty nerozdělujeme. 
Upozorňujeme, že si vyhrazujeme právo účtovat 10% servisní poplatek u skupin 11 osob a více.

Dýňový krém s  chi l l i  a  pomerančem, krutony
79 Kč

Polévka d le  denní  nabídky
79 Kč

Kachní  paté  S&I s  naš ím chutney z  červené c ibule , 
domácí  kváskový chléb 

165 Kč
Kuvéčko P&J, Piálek&Jäger, Znojemsko, 0,125l / 108,-

Telec í  ta taráček s  lanýžovým ole jem a kapary , 
domácí  opečený toas t

175 Kč
Riesling Schiefer, Lehnert Veit, Mosela 0,125l  /  124,-

Pečená červená řepa s  os t ruž inami ,  l í skovými oř í šky a  pomerančovým 
creme f ra iche

165 Kč
Merlot Rosé, Hort, Znojemsko 0,125l  /  116,-

Šlehaný koz í  sýr  s  paž i tkou a  mar inovanými pomeranč i 
se  sa lá tkem z quinoy

165 Kč
Verdejo, Prios, Rueda 0,125l  /  116,-

Kančí  sv íčková na smetaně s  perníkovým knedl íkem a brus inkami
265 Kč

La Rocher, Jean Paul Fontaine, Languedoc, 0,125l / 124,-

Gri lovaný je lení  hřbet  s  dýňovým pyré ,  res tovanou mrkví  a  ja lovcovým jus
465 Kč

Lago Tinto Douro, Quinta da Calcada, Vinho Verde, 0,125l / 116,-

Supreme z  f rancouzského kukuř ičného kuřátka s  pyré  z  kořenové ze leniny ,
bruse l ské  kapust ičky ,  černý kořen a  kuřec í  jus 

325 Kč
Grüner Veltliner Terrassen, Leth, Wagram, 0,125l / 116,-

Konf i tované kachní  s tehno s  dušeným červeným ze l ím s  jab lky , 
bramborovými lokš i  a  kachním jus

325 Kč
Negroamaro Alese, Puglia, 0,125l / 119,-

Gri lovaný f lank s teak s  konf i tovanou bramborou v  sád le 
a  rozmarýnu,  pepřová omáčka

395 Kč
La Rocher, Jean Paul Fontaine, Languedoc, 0,125l / 124,-

Náš s tařený hověz í  s teak ,
gr i lovaná ze lenina ,  por to  omáčka (druh s teaku d le  denní  nabídky)

495 Kč
La Rocher, Jean Paul Fontaine, Languedoc, 0,125l / 124,-

Degustační  var iace  f lank s teaku a  s tařeného s teaku,  gr i lovaná ze lenina , 
kukuř ičný k las ,  konf i tovaná brambora ,  pepřová a  por to omáčka (pro 2  osoby) 

790 Kč
Gri lovaný candát  s  c izrnovým ragů a  by l inkovým más lem

395 Kč
Pinot Grigio, Caldora Vini, Abruzzo, 0,125l  /  108,-

Domácí  dýňové noky s  parmazánovou omáčkou a  ša lvě jovým chipsem 
235 Kč

Cava Louis de Verniero 0,187l / 220,-



Caesar  sa lá t  s  kuřec ím prsem,  s laninovým chipsem a krutóny
225 Kč

Pinot-Chardonnay, Sedlák, Velkopavlovicko, 0,125l  /  108,-
Trhané sa lá tové l i s ty  s  domácí  r i cot tou ,  čers tvými f íky , 

p i s tác iemi  a  sumakem
235 Kč

Verdejo, Prios, Rueda 0,125l  /  116,-

Naše domácí  pršuty  ze  s tařené vepřové panenky v  pepř i 
a  hověz í  p lece  v  uzené papr ice

165 Kč
Grüner Veltliner Terrassen, Leth, Wagram, 0,125l / 116,-

Variace  sýrů -  ovč í  sýr  Manchego (12 měs íců) ,  ovč í  sýr  zra lý  v  sád le 
s  rozmarýnem (10 měs íců) ,  mladý koz í  sýr  (15 dní)

155 Kč
Verdejo, Prios, Rueda 0,125l  /  116,-

Marinované o l ivy  s  rozmarýnem a česnekem
105 Kč

Čers tvé  peč ivo př ímo z  pekárny S&I
1 os .  45 Kč /  2  os .  75 Kč 

   

Cheesecake z  červeného svařeného v ína
129 Kč

Rosé Champagne cheesecake s  mal inami
129 Kč

Cheesecake s  marakujou a  kubánským rumem
159 Kč

Cheesecake s  b í lou čokoládou,  růžemi a  mal inovým zrcadlem
129 Kč

Karamelový cheesecake s  křupinkami a  čokoládovým zrcadlem
129 Kč

Orig iná ln í  mrkvový dort  S&I s  muškátovým krémem, 
ořechy a  nakládaným pomerančem ( i  v  bez lepkové var iantě)

129 Kč

Svatební  dor t  s  os t ruž inami a  c i t rónovým krémem 
129 Kč

Čokoládovo-kaš tanový dort  s  l í skovými oř í šky (bez lepkový)
129 Kč

Vážení hosté, sdělte nám, prosím, vaše alergie a intolerance. Předem se omlouváme, ale účty nerozdělujeme. 
Upozorňujeme, že si vyhrazujeme právo účtovat 10% servisní poplatek u skupin 11 osob a více.



Pumpkin cream with chi l l i  and orange ,  croutons
79 CZK

Soup of  the  day
79 CZK

Duck pâté  S&I wi th our  red onion chutney ,  homemade bread
165 CZK

Kuvéčko P&J, Piálek&Jäger, Znojemsko, 0,125l / 108,-

Veal  tar tar  wi th t ruf f l e  o i l  and capers ,  homemade toas t
175 CZK

Riesling Schiefer, Lehnert Veit, Mosela, 0,125l  /  124,-

Fermented beetroot  tar tare  wi th b lueberr ies  and haze lnuts
165 CZK

Merlot Rosé, Hort, Znojemsko 0,125l  /  116,-

Whipped goat  cheese  wi th chives  and mar inated oranges  wi th quinoa sa lad
165 CZK

Verdejo, Prios, Rueda 0,125l  /  116,-

Boar  s i r lo in in sour  cream sauce served wi th g ingerbread dumpl ings 
and cranberr ies

265 CZK
La Rocher, Jean Paul Fontaine, Languedoc, 0,125l / 124,-

Gri l led deer  lo in s teak wi th pumpkin purée ,  roas ted carrots  and juniper  jus
465 CZK

Lago Tinto Douro, Quinta da Calcada, Vinho Verde, 0,125l / 116,-

French corn chicken supreme wi th root  vegetab le  purée
and roas ted grenai l l e  pota toes ,  b lack sa l s i fy  and chicken jus

325 CZK
Grüner Veltliner Terrassen, Leth, Wagram, 0,125l / 116,-

Conf i ted duck leg  served wi th s tewed red cabbage wi th apples , 
pota to  ‘ lokše ’  and duck jus

325 CZK
Negroamaro Alese, Puglia, 0,125l / 119,-

Gri l led f lank s teak wi th conf i ted pota toe ,  rosemary ,  pepper  sauce
395 CZK

La Rocher, Jean Paul Fontaine, Languedoc, 0,125l / 124,-

“In house”  dry aged beef  s teak ,
gr i l l ed vegetab les ,  por to  sauce (beef  cut  by da i ly  o f fer )

495 CZK
La Rocher, Jean Paul Fontaine, Languedoc, 0,125l / 124,-

Tast ing s teak p la te  wi th dry aged beef  s teak by da i ly  o f fer 
and f lank s teak ,  served wi th gr i l l ed vegetab le ,  corn cob,  baked pota to , 

red pepper  purée  and porto sauce ( for  two people) 
790 CZK

Gri l l ed zander  f i l l e t  wi th chickpea ragout ,  herb but ter
395 CZK

Pinot Grigio, Caldora Vini, Abruzzo, 0,125l  /  108,-

Homemade pumpkin gnocchi  wi th parmesan sauce and sage chips
235 CZK

Cava Louis de Verniero 0,187l / 220,--



Caesar  sa lad wi th gr i l l ed chicken f i l l e t ,  c r i spy bacon and croutons
225 CZK

Pinot-Chardonnay, Sedlák, Velkopavlovicko, 0,125l  /  108,-

Green lea f  sa lad wi th homemade r icot ta ,  f resh f igs ,  p i s tachios  and sumac
235 CZK

Verdejo, Prios, Rueda 0,125l  /  116,-

Our homemade dry aged prosc iut to  pork tender lo in wi th pepper 
and beef  in  smoked papr ika

165 CZK
Grüner Veltliner Terrassen, Leth, Wagram, 0,125l / 116,-

Cheese  p la te  f rom Manchego sheep cheese  (12 m.  o ld) ,  sheep cheese  matured 
in lard wi th rosemary (10 m.  o ld) ,  young goat  cheese  (15 days)

155 CZK
Verdejo, Prios, Rueda 0,125l  /  116,-

Marinated o l ives  wi th rosemary and gar l i c
105 CZK

Homemade bread f rom the bakery S&I 
1 p .  45 CZK /  2  p .  75 CZK

   

Mul led red wine cheesecake
129 CZK

Rosé Champagne cheesecake wi th raspberr ies
129 CZK

Pass ion f ru i t  cheesecake wi th Cuban rum
159 CZK

Cheesecake wi th whi te  chocola te ,  roses  and raspberry  g laze
129 CZK

Caramel  cheesecake wi th cr i sps  and chocola te  g laze
129 CZK

Orig ina l  S&I carrot  cake wi th nutmeg cream, 
nuts  and p ick led orange (a l so  ava i lab le  g luten f ree)

129 CZK

Wedding cake wi th b lackberr ies  and lemon cream
129 CZK 

Chocola te -ches tnut  cake wi th haze lnuts  (g luten f ree)
129 CZK

Dear customers, let us know about your allergies and intolerances. We are sorry, we are not liable to split the checks. 
Dear guests, we reserve the right to apply 10% service charge for groups of 11 pax and more. 


