
Vážení hosté, sdělte nám, prosím, vaše alergie a intolerance.

Po lévka d le  denní  nabídky
75 Kč

Sa lá tové l i s ty  s  domácím sýrem r icot ta ,  avokádem 
a jahodami ,  c i t rónový v ina igre t te

225 Kč

Sa lá t  z  quinoy se  š lehaným kozím sýrem s  paž i tkou a  pomeranč i 
mar inovanými v  l imetkové š ťávě

225  Kč

Caesar  sa lá t  s  kuřec ím prsem,  s laninovým chipsem a krutóny
225  Kč

Sa lá t  s  roas tbee fem,  tha j skou baza lkou,  zázvorovou okurkou, 
t rhanými l i s ty ,  mungo výhonky a  chi l l i

225 Kč

Angl ický roas tbeef  s  naš í  remuládou
145 Kč

Naše domácí  pršuty  ze  s tařené vepřové panenky v  pepř i 
a  hověz í  p lece  v  uzené papr ice

165 Kč

Parmezánový quiche s  v lašskými ořechy podávaný s  malým sa lá tkem
175 Kč

Křupavý sendvič  s  pražskou šunkou a  karamel izovanými c ibulkami ,
podávaný s  okurkovým re l i shem a malým sa lá tkem

165 Kč

Var iace  sýrů -  ovč í  sýr  Manchego (12 měs íců) ,  ovč í  sýr  zra lý  v  sád le 
s  rozmarýnem (10 měs íců) ,  mladý koz í  sýr  (15 dní)

155 Kč

Mar inované o l ivy  s  rozmarýnem a česnekem
105 Kč

Čers tvé  peč ivo př ímo z  pekárny S&I
1 os .  45 Kč /  2  os .  75 Kč

         
   

Vážení hosté, sdělte nám, prosím, vaše alergie a intolerance. Předem se omlouváme, ale účty nerozdělujeme. 
Upozorňujeme, že si vyhrazujeme právo účtovat 10% servisní poplatek u skupin 11 osob a více.

Bistro menu



Tomatová polévka s  ančovičkou,  crème f ra îche ,  parmezánem a čers tvou baza lkou
79 Kč

Cava Gran Palas Brut rosé 0,75l  /  680,-

Naše domácí  pršuty  ze  s tařené vepřové panenky v  pepř i  a  hověz í  p lece  v  uzené papr ice
165 Kč

Sauvignon Cozzarolo 0,75l  /  680,-

Telec í  tar tare  Par i s ian podávaný s  ch lebovými krekry
175 Kč

Riesling Hochbenn, Egon Schmitt 0,75l  /  750,-

Avokádový tar tare  s  ch i l l i  a  kor iandrem podávaný s  ch lebovými krekry
165 Kč

Veltlínské zelené, Milan Sůkal 0,75l  /  650,-

Glazovaná medová karotka se  sýrem Feta  a  petrže lkovým ole jem
165 Kč

Pinot - Chardonnay, vinařství Sedlák 0,75l  /  610,-

Fi le t  z  lososa  podávaný s  čers tvou pas tou, 
koprovým pes tem s  dýňovými semínky a  c i t rónovou pěnou

395 Kč
Zweigeltrebe Leth Rosé 0,75l  /  610,-

Gri lovaný f lank s teak s  kukuř ičným klasem,  pyré  z  červených papr ik 
a  brambůrkami grenai l l e

395 Kč
La Rocher, Jean Paul Fontaine 0,75l  /  750,-

Konf i tované kachní  s tehno podávané se  ze l ím z  mladé kedlubny 
a  bramborovými lokšemi ,  kachní  jus

325 Kč
Pinot Noir Les Combes, Domaine Pierre Naigeon, Bourgogne 0,75l  /  1390,-

Jarní  kuřátko s  hráškovým pyré ,  g lazovanou karotkou 
a  res tovanými grenai l l e  brambůrkami ,  kuřec í  jus

315 Kč
Grüner Veltliner Leth, Wagram 0,75l  /  680,-

Čerstvá  pas ta  s  pes tem ze sušených ra jča t ,  parmezán
215 Kč

Cava Gran Palas Brut nature Reserva 0,75l  /  650,-

Risot to  s  pancet tou ,  cuketou,  sušenými ra jča ty ,  cherry  ra jčá tky ,  ša lo tkou a  parmezánem 
225 Kč

Ryzlink Rýnský, Milan Sůkal 0,75l  /  690,-

Hověz í  s tařený s teak f i l e t  mignon s  l i škovou omáčkou a  gra t inovaným bramborem
630 Kč

Barolo di Barolo, Virna 0,75l / 1850,-

Hověz í  s teak s tařený “ in house”  31 dní  -  d le  denní  nabídky 
podávaný s  gr i lovanou ze leninou a  Porto omáčkou

495 Kč
Ramirez de la Piscina Reserva 0,75l  /  990,-

Degustační  var iace  našeho 31 dní  s tařeného s teaku d le  denní  nabídky 
a  f lank s teaku podávaná s  gr i lovanou ze leninou,  kukuř ičným klasem, 

pečenou bramborou,  pyré  z  červených papr ik  a  Porto omáčkou pro dvě osoby 
790 Kč

La Rocher, Jean Paul Fontaine 0,75l  /  750,-

Vážení hosté, sdělte nám, prosím, vaše alergie a intolerance. Předem se omlouváme, ale účty nerozdělujeme. 
Upozorňujeme, že si vyhrazujeme právo účtovat 10% servisní poplatek u skupin 11 osob a více.


