
Polévka d le  denní  nabídky
75 Kč

Salá tové l i s ty  s  domácím sýrem r icot ta ,  avokádem 
a jahodami ,  c i t rónový v ina igre t te

225 Kč

Caesar  sa lá t  s  kuřec ím prsem,  s laninovým chipsem a krutóny
225  Kč

Grüner Veltliner Alte Bergen Winegut Fegerl     119,- / 580,-

Salá t  s  roas tbee fem,  tha j skou baza lkou,  zázvorovou okurkou, 
t rhanými l i s ty ,  mungo výhonky a  chi l l i

225 Kč
Domaine des Trahan Rosé D’Anjou     135,- / 650,-

Angl ický roas tbeef  s  naš í  remuládou
145 Kč

Barbera d’Asti, Arduini     139,- / 680,- 

Zauzený ps t ruh s  fermentovanou ředkvičkou,  podávaný na malém sa lá tu 
z  t rhaných l i s tů  s  c i t rónovým vina igre t te

195 Kč
Riesling Dr. L Süss Dr. Loosen     129,- / 590,-

Parmezánový quiche s  v lašskými ořechy podávaný s  malým sa lá tkem
175 Kč

Chardonnay Barrique BIO, vinařství Cibulka     129,- / 590,-

Křupavý sendvič  s  pražskou šunkou a  karamel izovanými c ibulkami ,
podávaný s  okurkovým re l i shem a malým sa lá tkem

165 Kč
Merlot Rosé, vinařství Hort     129,- / 590,-

Variace  sýrů -  ovč í  sýr  Manchego (12 měs íců) ,  ovč í  sýr  zra lý  v  sád le 
s  rozmarýnem (10 měs íců) ,  mladý koz í  sýr  (15 dní)

155 Kč
Sauvignon Blanc Villebois     139,- / 690,-

Marinované o l ivy  s  rozmarýnem a česnekem
105 Kč

Čers tvé  peč ivo př ímo z  pekárny S&I
pro 1 osobu 45 Kč /  pro 2  osoby 75 Kč

Vážení hosté, sdělte nám, prosím, vaše alergie a intolerance.

Bistro menu



Tomatová polévka s  ančovičkou,  crème f ra îche , 
parmezánem a čers tvou baza lkou

79 Kč

Telec í  tar tare  Par i s ian podávaný s  ch lebovými krekry
175 Kč

(Ries l ing Dr .  L Süss  Dr .  Loosen    129 Kč /  590 Kč)

Avokádový tar tare  s  ch i l l i  a  kor iandrem podávaný s  ch lebovými krekry
165 Kč

(Chardonnay Barr ique BIO,  VzH, v inařs tv í  Cibulka    129 Kč /  590 Kč)

Glazovaná medová karotka se  sýrem Feta  a  petrže lkovým ole jem
165 Kč

Fi le t  z  candáta  podávaný na pyré  z  mladého špenátu , 
bulgur ,  pěna z  medvědího česneku

385 Kč
(Sauvignon Blanc Vi l l ebois    139 Kč /  690 Kč)

S t r ip lo in s teak s  jarn ím chřes tem,  res tovanými grenai l l e  brambůrkami , 
květákovým pyré  a  omáčkou Porto

395 Kč
(Barbera  d ’Ast i ,  Arduini    139 Kč /  680 Kč)

Konf i tované kachní  s tehno podávané se  ze l ím z  mladé kedlubny 
a bramborovými lokšemi ,  kachní  jus

325 Kč
(Les  Vio le t tes ,  Côtes  du Rhône    139 Kč /  680 Kč)

Jarní  kuřátko s  hráškovým pyré ,  g lazovanou karotkou 
a  res tovanými grenai l l e  brambůrkami ,  kuřec í  jus

315 Kč
(Pinot -Chardonnay ,  v inařs tv í  Sedlák    119 Kč /  580 Kč)

Čers tvá  pas ta  s  pes tem ze sušených ra jča t ,  parmezán
215 Kč

(Mer lot  Rosé ,  v inařs tv í  Hort    129 Kč /  590 Kč)

Risot to  s  chřes tem a mladým hráškem, parmezán
225 Kč

(Grüner  Vel t l iner  Al te  Bergen Winegut  Feger l    119 Kč /  580 Kč)

Vecerní menu

Vážení hosté, sdělte nám, prosím, vaše alergie a intolerance.
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