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Jedine¢né kolekce: [

ZIMA V S&I |

Zimni atmosféru dokonale naladi pfijemné

svétlo z luceren a svicnd. V nasi kolekci najdete
velké lucerny vhodné na terasu, originalni doplfiky
na okenni parapety i romantické lucerny na stal.

1. Bil4 keramicka lucerna, 17 cm | RI402765-15 | 530 K& 5. Svicen Antik, bronz, 13 cm | RI306936-15 | 457 K&
2. Modré keramickd lucerna, 24 cm | TT54462998 | 1 277 K& 6. Svicen Antik, silver, 19 cm | RI306932-15 | 727 K¢
3. Modré keramicka lucerna, kvétiny, 24 cm | R1402778-15 | 840 K&

4. Sed4 keramicka lucerna, kvétiny, 24 cm | RI402770-15 | 840 K&
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1. Kovové lucerna v médéné barve, 28 cm | IF71111270 | 1 806 K& 5. Dratény svicen Filiare, 31 cm | AZ 0080672 | 544 K&
2. Kovova lucerna v médéné barvé, 21 cm | IF71111269 | 1 445 K& 6. Lucerna Beamton pro ¢ajovou svicku, 18,7 cm | IF14466003 | 770 K&

3. Elegantni lucerna ve vintage stylu, 30 cm | RI380048-15 | 1311 KE 7. Médény svicen Yoda, 10x7 cm | IF71111622 | 623 K&

4. Sklenéna lucerna ve vintage stylu, 18 cm | IF71111277 | 965 K& 8. Bambusova lucerna, 30 cm | RI008908-15 | 1 603 K&
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1. Mélky keramicky talit, Sedozelena glazura | IF14531033 | 349 K¢
2. Hrnek s ouskem, 10 cm | IF14531565 | 259 K&
3. Keramicka konvice na ¢aj | IF14531030 | 893 K&

4. Keramicka misa v Sedozelené glazufe | IF14531034 | 755 K&

5. Sada keramickych misek na noZi¢ckach | IF14441071 | 357 K&

6. Mlécenka v Sedozelené glazufe | IF14531053 | 496 K¢
7. Polévkova misa v Sedozelené glazufe | IF14531031 | 269 K&

8. Dezertni keramicky talif | IF14441074 | 314 K&



Bajecné napady:

DEKORATIVNI STROMECEK

Zimni dekorace nemusi byt kfiklavé a okazalé. [
I's jemnymi pFirodnimi tény a skvélym napadem
dokaZete vytvorit nddhernou atmosféru.

Jednoduchy
népad,
jak si vyzdobit

sv1°1j domov.
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Nejlepsi darek pro Vase nejmilejsi:

LUXUSNI RATAN

1. Velky ratanovy ko$, 66x46x46 cm | DTMCS 387 | 3 377 K&

4. Tmavy proutény ko$, 48 cm | HT50985M | 1 155 K&

2. Ko s koZenymi popruhy, 26x35x28 cm | HT50988M | 1 155 K¢ 5. Velky ratanovy ko$, kulaty, 75 cm | HT KOM 50517 | 4 340 K&

Kos$ s koZzenymi popruhy, 33x45x37 cm | HT50988V | 1 890 K¢
3. Velky ratanovy kos na pradlo, 65 cm | DTMCS 479 | 4 545 K¢



My a nase kavarna:

O KAVE

PFijdte k nam do kavarny ochutnat jedine¢nou
kavu La Boheme Revolution, prazenou pomalu
v malych davkach, aby si co nejdéle zachovala

maximalni svéZest.

Espresso La Boheme Revolution ma divoce
ovocnou chut s vyvazenou, pfijemnou
kyselinkou. ProZijete s ni nezaménitelnou chut
Cokolady s prichuti lesniho ovoce, suSenych
jahod s nuancemi vlasskych ofecht a jasminu.

Vychutnejte si ji. V originalnim Salku z francou-
zské kolekce, dokonale vymazlenou od nasich
baristek.

1. Keramicky dzban s motivem ryby | AZ14719 | 736 K&

2. Mala keramicka miska s motivem ryby | AZ14715 | 158 K&
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Nase cukrarna:

CHEESECAKE Z RAKYTNIKU

Rakytnikové Zelé:

150 ml rakytnikové Stavy
1 vétSi pomeranc

1 baleni dortového Zelé
20 g cukru

Naplni:

600 g mascarpone
500 g creme fresh
1,5 baleni ztuZovace
100 g cukru

Tésto na pernicky / korpus:

250 g hladké mouky

100 g mouckového cukru

1 1Zi¢ka cukru

1 1zicka pernikového koreni
20 g masla

50 g medu

10 ml mléka

4 vejce

Tésto/korpus:

Do misy dejte mouku, cukr, sodu a pernikové
kofeni. VSe promichejte, pfidejte maslo, Zloutky,
med, mléko a vypracujte tésto. Hned po zpra-
covani tésta mlzZete vyvalet asi 0,8 cm tlusty plat
a z ¢asti vykrajet srdicka na ozdobu. Pecte na
170 °C asi 10 minut. Po vychladnuti vykrojte kolo
do dortové formy.

Napln:

Mascarpone smichejte s creme fresh, pfidejte
Stavu z poloviny pomerance a klru z celého,
pridejte cukr. Vedle v mise rozmichejte ztuZzovac
dle navodu, ke ztuzovaci pfimichejte postupné
pfipravenou smés. Smés vlijte na korpus

do dortové formy.

Rakytnikové Zelé:

Smichejte rakytnikovou Stavu se Stavou z jedno-
ho pomerance a cukrem, pFidejte dortové Zelé,
na plotynce nechte pal minuty provafit a hned
stahnéte z ohné.

Po mirném vychladnuti nalejte na pfipravenou
smés v dortové formeé (smés musi byt UplIné stu-
dend). Nechte alespofi 3 hodiny tuhnout v lednici.
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